NOTRE CARTE GOURMANDE

Les repas dolvent etre commandés
au mowment de Lla réservation
Ou au mintmum 48h avant votre arrivée
par téléphone : 06.72.10.28.28. Mercl |

Savourez les délices du Tervolr
Tous nos plats sont Servis en room-service a La porte de
votre chambre pour des repas zew en tete 0 téte.

Peuvent étre servis Le maidl Lors des Saéjours
de 2 nutits et plus.

La compositions de nos menus peut varier en fonction des
saisons et des dispontbilités des produits.

BRUNCHEZ AUPRIEURE !

Brunch sueré / salé 45€

Prolongez votre séjour en savourant notre brunch sucré /
salé (petit-déjewner / lunch). Dégustez ce délicieux repas :
pancakes maison aw sirop d'érable, viennoiserie, pain
fruits frais de satson, fromage, ceufs, bacon grillé et
oranges pressées.

Le bruunch est servijusqwii 11h, avec un départ tardif &
13 heures.

« Peut étre servi Lors des réservation ewjourwée.



NOS PLANCHES A PARTAGER
« Peuvent étre servies Lors des réservation ewjourwée.

La planche mise-en-bouche 25 €

Assortiment de fromages et de charcuteries artisanales.
Parfaite pour aguicher les papilles !

La planche des Gourmets XL 55€
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REpAS convivial et copicux.

Fromages et charcuterie de région, magret fumé, saucisse
de canard, foie gras maison, salade, chutney

AUTRES CHOIX
« Peuvent étre servies Lors des réservation ewjourwée.

Salade végétarienne 20€

1 ‘PCYSDWWC

Salade modulable selon vos goiits : retirer les tngrédients
qui ne vous conviennent pas ou garoez les ingrédients
Proposés.

Assortiment de crudités, Légumes de saison, tartines de
tapenade, fromage de brebis et de chévre frais



Nos plaisirs sucrés K€
Craguez pour nos oesserts faits matsown !

Dessert du moment

Préparé en fownction de La satsown et de L'stpimtiow

Coté chocolat :

Gateaw fondant chocolat (trés chocolat)
ou tiramisu café/chocolat

MENUS

Vos choix seront a définir o L'arvivée

Menu Aléaria 70€

Pour 2 Ppersonnes
Entrée

Salade verfeilloise : Magret de canard fumé, fromage de
brebis, salade de crudités

Plat

Alguillettes de canara fondantes au piment d’Espellette,
écrasé oe pommes ole terre.

ou
Linguine au Saumon et Petits Légumes

Dessert du moment




L'effervescence :

Diner bulles § chandelles 108 €

Pour 2 Personnes
& Menuw (trés) romantigue a déguster

Lors de vos occasions exceptionnelles, @ la Luewr des bougies | **

Awmuse-bouches effervescents:
Coupe de champagne et assortiment de délicieux canapés

Entrée :

Fole gras entier sur briochette, accompagné de son shot de
vin blanc wmoelleux, mesclun de satson

ou

Aumdniere aux nolx de Saint-jacques et crevettes, sauce
au jurangown

Plat :

Magret de canara poélé, pommees de terve Grenaille et
péches roties

ou

RLisotto crémeunx de saumon i La sauce Verde

Dessert :

Asstette de fromage
ou

dessert du moment



Formules festives et saisonniéres

Proposées pour des moments particuliers : fetes de fin de
d'année, La Saint-valentin, événements spéelaux.
ces formules seront proposées sur cette page et pourront étre
réservées sur le site au moment de votre réservation
ow par téléphone.



